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Daun pandan sebagal pewarna makanan secara
tradisiocnal sudah dipakai dibeberapa daerah
di Indonesia.

Isvlasi dengan cara ekstraksi memberikan ha
sil antara 7 - 10 %, berbentuk setengah pa-
datan { pasta by tetapli intensitas warna ku
rang.

Diduga karena pengaruh pecmanasan pada waktu

pemekatan,

e ey L e e S e L =

*). PRUYLK Th.1979-1980: Oleh: Ir. Basoeki.

oL




e

=
F
rr
2
T
-
= |
oo

e B e NG Ko heS AN

I ., PENDAHULUAN

TI ., TINJAUAN KEPUSTAKaAN

IITI . PERCOBAAN PENELITIAN
IV o P B MB R HiassS 4N

V , KuSIMPULAN UAN SARAN
DAFTAR KEPUSTAKAAN

KK ok

........

|

Halaman:

-----------

.......... 13
......... . 14
......... . 15




,_
=
T

e
o4
1

.

POE N T A W UL UG AN

Pomakaian bahan pewarna dari daun pandan sudah
lama digunakan secara tradisichal terutama untuk me
warnai makanani
Pemakaian bahan warna makanan masih banyak ynng be-
1um memenuhi syarat, dalam arti bahva yang mestinya
hukan untuk makanan digunakan untuk maksanan,

Pengamatan contch wajib uji minuman ringan -
yang diterima di bBalai Fenelitian Kimia Ourabaya da
ri 99 contch, 1 April 1979 sampai dengan 20 Lescember
1979, ‘terdapat 17 ceornteh ( 18,19 % ) tidak mimenuhi
syarat.

Bahan warna yang diperdagaoykan tidak scl«lu scsual
dengan ketentuan yang: ”iijinkan..

Mengingat pandan bisdMumbuh didaerah kerinyg dan a-
danya kemungkinan, 3%bagai tanaman tumpang s+uri, maka
dengan penelitA ini dikaji kemungkinan j.manlaatan

sebagai pewa®na ini.
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TINJAUAL KLPUSTAKAAN,

Pandan termasuk familj Pandanaceae: . y Yang banyak

digunakan dalam mak anan, mempunyai bauy Wengil dan ha--

rum. Diheherapa daerah remakaian dalam makanan ada 2

SR

macam, yaitu sebagai pewarna kue atay sebagai pewangi
4 dalam menanak nasi, suraya baunya cnak,
I
|
|

Untuk jenis tersebut di Indcnesia ada 2 macan

1. Pandan Betawi (Fandanus Amaryllifoliveg Loxn ).
Tanaman perdu, sedikit banyak merayap. Daunnya

berwarna hi jau, bipis, lebar 4 - ¢ Cm. panjang
LO ~ &0 cm| ujungnya berbentuk runcing doan moe

=1
=
3
3
’...I-
—

"y burbau harum.

<4 Iahdan wangi. ( Pandanus Latifolius Hassk ).
Kekar, gemuk, dalnnya hi jau lebar, pohcnnya bi-
8% mencapai tanggi + 3 meter, Daunnya sering di
pakal dalam™Ménanak nasl, dengan cara ditaruh -
dibawah Koris Yang ditanak atauy penutup nagi -

¥ang baruy mat angy

Kedua jefis terscbut dapat tumbuh pada daerah ke-
ring dan vanahnya tidak perlu Yang subur sekall, teta
I L o diperlakan cukup sinar matahari, Karena daunnva hi
Jau, maka mengandung, Chlcrﬁphyl, yang sangat dipcrlu-
kan daloam preses pPetosintesa, dan selalu ada borsama-
sama pigmoen lain, teorutams ErUp carotencid,

Secara kimarsial Chlcrvyhyl didefinisikan sehagai war
na hijau ysng diekstrak dari tunhuh—tuahuhnr, y4m  hi
ASanya rerupakan campuran Seringkali berubah s e TS
kimia { medified chemically) dan dalam banyak hal -
nganauns conyawaan lain baik berwarna maupun ticak -




PO+~
2

misal carotencid, lemak minyak, damar dan resin.
ida 2 macam a dan b, yang keduanya ada dalam tanaman.
Sangat mudah dipengaruhi sinar dan menjadi pucat.

Sifat-sifat

z e
[ fumus : Coghogl, Ostie | CygHogll Ol
| B.M. : 893,5 | 907,5
i Kcmposisi B 9 .4  73.93 .49
} H % 8,12 7,78
E N % : 6,27 i B 17
l O % = 8,96 10,58
| Mg %'t ' 2572 2,68
Titik lelch : °C : 117 =39 120 - 130
Kelarutan:alkchel ¢ laxut larut
ether : mbdzah larut mudah larut
; chloroform) " " Larut
piridip ™ " i mudah larut
i Kwalitas yang diperdagangkan ada 3 macam

1. larutan dalam air.,
P . dalam alkchol
5Lk o dalam minyak
Karena sifatnya yang tidak beracun digunakan juga da-
lam makanan.




-

|
P
) T L S _.‘.....J

BB IrL: b

PERCOBAAN PENELITIAN,

Ualam percobaan ini, khusus dilakukan isolasi ba-
han warna dari daun pandan, tidak terbatas pada chlcro
phyls Isclasi dilakukan dengan cara ekstraksi.

Sebelum dickstrak, contch ditimbang kemudian ditumbuk
sampal halus, baru diedakan percobaan.

Parameter yang diambil :

I. Kadar alkohcl 3 O 0y, 4O %, 70 % dan 95
. Waktu ekstraksi:

i

b=
=i

60 menit, 120 menit, 180 menit
dan 240 menit .

i
o
i

IV. Perbandingan bahan demgan pelarut: 1 : 5

ik 1)
I % 15
1L & 20
PLKLAKUAN T :
Variabel acalah’/kadar alkchol, sedangkan parameter 1la
in ditctapkan-sebagai berikut

- waktu ekstraksi =1 jam

- suhu ekstraksi = suhu kamar

- perbandingan bahan : pelarut = 1
Dari ekstraksi ini, diperiksa kadar ckstrak.

Hasil pengamatan gbh,

. Suhu ckstraksi { suhu {MMmr, 40°C, 60°C gan 90°¢,



Hasil pengamatan sebaga ‘ghe_z:,.i_km;

e ICUs wO S eretti. 1 50 O NS, S
Kadar Uliahia | Kadar ie
alkohol SRREAn ekstrak Kata-ra

1 :.r;‘ i/u‘

: la (/)'132
G ? 4 ‘7 y (‘}g 8 H U
3 7,19
B - [—--’*""—‘-—‘“— T r—— ey
i 12,84
1{;,0 :3- 9,16 1L.-’,1
= 6,53
1- 8 ,95
?L‘I 2| 8}?1 &‘g,r{
3. 8,51
l- 6}-’“-8
95 2! 611‘1"? 6}3*
% 6,46 |
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PELLA KU AN

Variabel adalah waktu ekstraksi,
in ~itectapkan scbagai berikut
- kadar alkochol
suhu ckstraksi

- perbandingan bahan

sedangkan

it

pelarut =

Hasil pengamatan sebagai berikut

parameter la

LO %
suhu kamar
N

10,37

Waktu ekstrak : Kadar ekstrak| Rata-rata
si menit Ulangan Ya Y5
]-‘ 12’81}—
60 P <, %6 10,18
3 8,53
Lo 8,18
120 hin 10,08 8,86
% 8,31
la-:o 2. (;‘-\65 9}“1}{"
3. 9537
Vs 10,09
21,0 2 10,55 10,34
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| PrhLaKUAN ITT{
1
i Variabel adalah suhu ekstraksi, sedangkan paramater la-
: in «itetapkan sebagal berikut 2
- waktu ekstraksi = 240 menit
5- — kadar alkochel = LU
" i i/ .
\59 }_i_asil pengamatan scbagal berikut
& b Ulangan Hasil, | hata-rata ]
(g ;J'i' :.'J
| e e et — e & Rk e e ]

1. 10,09

ruangan 24 10,55

l(}, 31l

3/ 10,37
4..&--——-'-"-"*_"“_‘_-"‘
. T327

2- 7325

1,0
34 7,26

726

SIS

= i 1 10,38
21 10,62
3, 10,40

e e st e =
e s

= 1: ?}li'r
> 6,33
3. 6165

6,7

e e e o S e
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PERLAKUAN_ _IV:

Variabel adalah perbandingan bahan dengan pelarut,
an parameter lain ditetapkan sebagai berikut

da gk

waktu ekstraksi

..suhu ekstraksi

~bahan

ﬁasil_gznéamﬂzaﬂ_ﬁﬁ

e e ==

pelarut

Ly jam

= EJC men 11—‘

=7 & 5

bagai berikut

1

L

N
m
!

Hasil, %

‘hata-rata, %

10,38
10, &2\
10,40

10,47

7,23
7456
7126

T35

—— e e |

778

7,88 7,80
773
10,02
30,17 10,09
10,07

AN
[‘Perbandingan Ulangan
— 1
24
1% 5
3.
ot e e R
il 1,
1 i 1 8 2 .
i
I -
e
T e
1 ¢ 15 =3
Je
W
.----""_—-‘-_-—
- 1.
20 .
1 ¢
P
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KESIIMPULAN DAN SAHRAN,

* Kesimpulan :
1. Bahan pewarna yang bisa diambil pendan berkisar
7 - 10 70 ]
2. Dkstraksi sebaiknya dilakukan pada suhu yang ren
dah / tanpa pemanasan.

B AT ouEnE.

1. Perlu diadakan penelitian untuk mengetahui bahan
yang bisa mencegah kerusakan chlorophyl.
2. Perlu dilakukannya pendekatan yang lebih teliti.,




